Turun kaupunki 3.2021

ANMALAN OM REGISTRERING

ABO av livsmedelsverksamhet enligt 10 § i
Stadsmiljo livsmedelslagen (297/2021)

Dnr och inlamningsdatum (myndigheten fyller i)

Foretagaren fyller i tillampliga delar

Till en anmélan om en ny livsmedelslokal eller en anméalan om vasentlig &ndring av lokalen ska en planritning (1:100) med
mobelplan bifogas. For registreringen av verksamheten ska livsmedelsféretagaren ska géra en anméalan om livsmedelsverksamheten till
Abo stads miljshalsa senast 4 veckor innan verksamheten inleds eller vasenligt andrar. Dartill ska livsmedelsféretagaren utan dréjsmal
meddela om livsmedelsverksamheten avbryts eller lAggs ned. Om anmélan gors inte ett seFarat beslut men Abo stads miljhalsa
behandlar anmalan, lagrar uppgifterna och skickar ett intyg om behandlingen av anmalan till livsmedelsforetagaren. Miljphalsan p& Abo
stad kan be livsmedelsforetagaren om 6vriga ndédvéandiga utredningar for behandlingen av anmélan. Fér handlaggningen av anmélan
uppbars en avgift enligt miljohélsan taxa.

Blanketten lamnas in till miljohilsan pa Abo stad, Universitetsgatan 27, 5. v&n, 20100 ABO eller per e-post till adressen
ymparistoterveys@turku.fi

Anmaélan galler [ ]verksamhet inleds [ ] véasentliga férandringar i verksamheten
[ |féretagaren véxlar andringen galler punkterna (7.1 - 7.9):
[ ]verksamhet laggs ned [ Jannat, vad?
1. Féretagare Féretagarens namn (féretagets namn) FO-nummer
Postadress

Postnummer och postanstalt

Kontaktperson

Telefonnummer och e-postadress

2. Faktureringsuppg. | Betalarens namn

Faktureringsadress Kostnadsstélle/referens

Natfaktureringsadress eller annan faktureringsadress

3. Verksamhetsstélle | Namn (marknadsféringsnamn)

BesoOksadress

Postnummer och postanstalt

Kontaktperson

Telefonnummer och e-postadress

[ I Det &r frdgan om ett objekt utomhus/mobil livsmedelslokal

[ ] Livsmedelslokalen ligger i hemmet

4. Objektets Lokalens anvandningsandamal (pa foretagarens ansvar &r att sakerstalla att lokalens
anvandningssyfte anvandningssyfte enligt byggnadstillsynen lampar sig for den verksamhet som idkas)
enligt byggnads-
tillsynen
Adress Telefon Internet E-post
Universitetsgatan 27, van. 5 Stadsmiljéns kundservice HE%JCSHIIWWW.turlkcl)J.fi/sv/skydda férnamn.efternamn@turku. fi

20100 ABO 02 262 4300 -trygg-mil ymparistoterveys@turku. fi


www.turku.fi/ymparistoterveys
http://www.turku.fi/ymparistoterveys
mailto:etunimi.sukunimi@turku.fi
mailto:ymparistoterveys@turku.fi
mailto:ymparistoterveys@turku.fi

5. Féregaende féretagare

Féregdende foretagare/féretag (i samband med att féretagaren véxlar)

6. Tidpunkt

Tidpunkt fér inledande och andring av verksamheten (datum) / 20

Tidpunkt da féretagaren vaxlar (datum) / 20

7. Verksamhet

Tidpunkt fér avbrytande av verksamheten (datum — datum) / 20 - / 20
Tidpunkt fér nedlaggande av verksamheten (datum) / 20
Huvudsaklig verksamhetstyp Annan verksamhet &n den huvudsakliga verksamhetstypen
Vlj bara en huvudsaklig verksamhetstyp. Valj andra verksamhetstyper som idkas i verksamhetsstallet.
Du kan valja flera alternativ.
[ | Forsalining av livsmedel
[ |Férsalining av livsmedel [ Servering av livsmedel
Servering av livsmedel
L] 9 [] Bransch foér spannmal-gronsaker
] Bransch for spannmal-gronsaker [ ] Tillredning av andra livsmedel
Tillredning av andra livsmedel
H & [ | Lagring, nedkylning och packning av
[ |Lagring, nedkylning och packning av livsmedel
livsmedel
[ ] Transport av livsmedel
[ ] Transport av livsmedel ] Export och import
[ ]Export och import ] Annat, vad?
[ ]Annat, vad?

Beskrivning av verksamheten (eller &ndring av verksamheten)

8. Tillaggsuppgifter
om verksamheten

Kryssa for i tabellen nedan all den verksamhet som idkas i verksamhetsstallet och fyll i uppgifter som beskriver
verksamhetens omfattning i livsmedelslokalen, t.ex. yta, antalet kundplatser och antalet portioner.

8.1 Forsaljning av
livsmedel (dven mobila
livsmedelslokaler)

[ | Detaljférsaljning (affar, kiosk, osv.) Forséljningsyta for livsmedel (m?)
[ | Partiférsaljning

[ |Férsaliningsomrade utomhus, t.ex. torg

Livsmedel som saljs

[ ]Industriellt packade livsmedel som inte &r lattfordarviiga
[ ]Industriellt packade lattférdarvliga livsmedel

[ ]Vi saljer oforpackade livsmedel, t.ex. glasskiosk

[ ] Vi behandlar lattférdarviiga livsmedel, t.ex. serviceforsaljning

8.2 Servering av livsmedel
(aven mobila
livsmedelslokaler)

[ | Restaurangverksamhet (inkl. pizzeria) Antalet kundplatser

[ ] Grill- eller snabbmatsverksamhet Lokaler inomhus

[ ]Kaféverksamhet Serveringsomrade utomhus

[ | Pubverksamhet (enbart servering av drycker eller mindre
servering av livsmedel dvs. snacks och annat dylikt)

Antal portioner/dygn

Yta i anknytning till livsmedelsverksamheten (m?)

8.3 Storkdk

[ ] Anstaltskdksverksamhet (skolor, daghem, sjukhus, personalrestauranger, levererar inte mat utanfér huset)
[ | Centralkéksverksamhet (levererar mat)

[ ] Serveringskok (ingen mattillredning, eventuellt tillredning av mellanmal och efterrétter i liten omfattning)

[ ] Catering

Antalet portioner/dygn Antalet kundplatser

Yta i anknytning till livsmedelsverksamhet (m?) Lokaler inomhus

Serveringsomraden utomhus




8.4 Spannmal-grénsaker

[ ]Kvarnverksamhet

[ ] Produktion av bageriprodukter, lattférdarvliga produkter
[ ] Produktion av matbréd och kaffebréd

[ ] Produktion av andra produkter

[ ] Produktion av gronsaks-, bar- och fruktprodukter

[ ] Packningsverksamhet, férberedelse for saluféring av gronsaker i liten omfattning

Produkter som produceras

Uppskattning av produktionsméngd (kg/ar)

Yta i anknytning till livsmedelsverksamheten (m?)

8.5 Produktion av andra
livsmedel

(andra branscher an
mjolk-, kott-, fisk-, &gg-
eller spannmals- och
gronsaksproduktion)

[ ] Produktion av sammansatta produkter (produkt som innehéller bade produkter av vegetabiliskt
ursprung och bearbetade produkter av animaliskt ursprung, t.ex. pizza, fardigmaltid, glass)

[ ] Produktion av sétsaker

[ ] Produktion av drycker

[ ] Annan produktion, vad?

(t.ex. kafferostning, behandling av sniglar, honungsférpackning, produktion av tillsatsdmnen och

kosttillskott, produktion av jast, etc.)

Produkter som produceras

Uppskattning av produktionsméangd (kg/ar, I/ar)

Yta i anknytning till verksamheten (m?)

8.6 Lagring, frysning och
packning av livsmedel

[] Lagring av livsmedel som &r av annat &n animaliskt ursprung
[ |Frysning av livsmedel

[ |Packning av livsmedel (aktérer som enbart packar livsmedel, inte ar detaljférséljare och inte producerar
nagot sjalv)

Lagring Lagring av livsmedel yta (m?)
[ ] Fryslager

[ ] Kyllager

[ ] Oavkylt lager

8.7 Yrkesmassig transport
av livsmedel

Transporttyp

[ | Transport av livsmedel, inga krav p& temperatur
[ ] Frystransport

[ | Transport av nedkylda livsmedel

[ ] Transport av upphettade livsmedel

Transportmedel (bil, fartyg osv.) Antal ATP-klass (FRC, FNA, IN, annan)




8.8 Import och export av
livsmedel

[ ]Export av livsmedel Produktgrupper
[ ]Livsmedel av annat &n animaliskt ursprung

[ ]Import av livsmedel [ ] Livsmedel med animaliskt ursprung (kryssa for
livsmedelsgrupperna i spalten nedan)

Form av import [ ]Import av produkter som har salmonellagaranti fr&n andra

R . ) lander an garantilander (ratt svinkott, notkott, fjaderfa och agg) fran
[]Import frén tredje land (utanfér EU) lander som inte har beviljats sarskilda garantier géllande salmo-
["]Handel p& inre marknaden (inom EU) | "€1&)
) ) Uppskattning av tathet och omfattning av importen av
Uppskattning av den totala importens animaliska livsmedel fran den inre marknaden:
omfattning (kg/ar) (importg&nger/ar) (kg/ar)

Animaliska livsmedel som importeras

[ ] Ratt kott, malet kott och/eller inalvor L Insektprodukter och réa insekter

[]Agg [ ] Fiskeriprodukter och levande havsdjur
[] Kottprodukter [ I Mjslk- och &ggprodukter, agg fran andra djur &n héns
[ Kéttberedningar [ ]Annat (t.ex. kollagen, tarmar, honung), vad:

[ ] En utomst&ende lagringstjanst anvénds for lagringen av importerade livsmedel

Mottagningsstélle fér animaliska livsmedel som importeras fran den inre marknaden
(namn, adress):
Adress dar dokumenten for importen finns och kan kontrolleras:

[ ] I verksamheten ingar formedling av importerade livsmedel till andra aktérer

8.9 Annat

Annat, vad Yta i anknytning till livsmedelsverksamheten (m?)

9. Plan for
egenkontroll*

[ ]Planen fér egenkontroll &r uppgjord

[ ]Planen fér egenkontroll uppgérs senast (datum)

| utarbetandet av planen for egenkontroll har man anvént branschens anvisning fér god praxis**, vilken?

* FOr att kontrollera riskerna ska livsmedelslokalen ha uppgjort en tillrackligt tdckande plan fér egenkontroll. Den
livsmedelslokal som gjort anmélan kan lamna in sin plan fér egenkontroll till myndigheten innan verksamheten
inleds, men det ar inte obligatoriskt. Planen for egenkontroll ska dock kunna bedémas senast i samband med
inspektionen. ** Anvisningar for god praxis som livsmedelsindustrin utarbetar for sin bransch kan anvandas

som stdd da planen for egenkontroll utarbetas. Dessa anvisningar kan fas av livsmedelsbranscherna.

10. Féretagarens
underskrift och
namnfortydligande

Plats och datum Underskrift och namnfortydligande

Anmalan lamnas in till Abo stads miljdhélsa p& adressen Universitetsgatan 27, van. 5, 20100 ABO eller per e-post till adressen
ymparistoterveys@turku.fi

Anmilan kan dven fyllas i elektroniskt p& webbplatsen www.ilppa.fi

Tillaggsuppgifter

Tillaggsuppgifter om ifyllandet av anmélan och behandlingen av den fé&r du av livsmedelstillsynen vid Abo stads
miljdhélsa per e-post ymparistoterveys@turku.fi eller per telefon 02 262 4300.

Personuppgifterna registreras i informationssystemet for tillsyn (VATI) som uppratthalls av Livsmedelsverket.
Registerbeskrivningen for systemet finns publicerad pa adressen https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-
meista/asiointi/tietosuoja/.

Faktura

Fér behandlingen av anmalan uppbérs en avgift enligt taxan for Abo stads miljphalsa;
https://www.turku.fi/sites/default/files/atoms/files/ymparistoterveystaksa_9.3.2022_alkaen.pdf

En faktura for behandlingen av anmélan sands separat av Sarastia (sarastia.fi)

Tillampade rattsregler

Livsmedelslagen (297/2021) 10 §

Taxa for Abo stads miljehélsa



https://ilppa.fi/alkusivu
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/tietosuoja/
https://www.sarastia.fi/
mailto:ymparistoterveys@turku.fi
mailto:ymparistoterveys@turku.fi
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/tietosuoja/.Lasku
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